
 

 

 

 

 

 

MENU ST SYLVESTRE 75€ 

Mise en bouche  

Brochette de gambas curry coco, cappuccino de bisque de homard 
*** 

Marbré de foie gras d’oie & de canard aux 5 baies, 

Pain d’épices grillé & confit d’échalotes au miel 

*** 

Carpaccio de lotte à la mandarine, 

Doucette & légumes croquants 
*** 

Sorbet ananas & rhum arrangé à la banane 
*** 

Steak de veau « Basse température », jus à l’ail noir 

Chou farci aux champignons, embeurrée de pommes de terre  
*** 

Chariot de fromages 
*** 

Crumble de patates douces, truffes aux 2 chocolats & frisson vanille 


