
 

 

BIENVENUE à LA POMME D'OR ! 
 

Fort de plus de 25 ans d’expérience en cuisine, 

Thomas Ata vous accueille à  

La Pomme d’Or, 
un restaurant qui allie la tradition à l’exotisme en combinant 

une cuisine moderne et raffinée au terroir alsacien. 
 

 

Tous nos plats sont frais, faits maison (sauf *) 

 Et préparés à la commande.  

Si vous désirez être servis rapidement, merci de nous le préciser. 
 

Demandez conseil à notre personnel de salle pour  

Toute allergie ou intolérance. 

 

Le chef et son équipe vous souhaitent un 

agréable moment 

 



 

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
 

Nos salades  
                                                            Entrée       Plat 

Salade césar                                                13€         16€ 
(Poulet, anchois, croûtons, parmesan) 

Salade paysanne                                           11€         15€ 
(Œuf dur, lardons, croûtons, champignons) 

Salade fraîcheur                                          10€         14€ 
(Crudités, tomates, radis, maïs, endives, oignons & fruits) 
 

Nos planches 
 

La végétarienne 18€ 
Croque-légumes & bibeleskaes, beignets de légumes* & sauce 

tartare, salade, tomate, concombre, maïs, œufs durs 
 

La campagnarde 20€ 
Jambon blanc & fumé, lard paysan, saucisson, 

Rosette, cervelas, pâté en croûte, terrine de campagne, 

 Comté, munster & chèvre 
 

La mer 23€ 

Cocktail de crevette, beignets de calamar et de crevettes, accras de 

morue, saumon fumé, rillette de poisson 



 

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
 

Four au feu de bois & grillades 
(Uniquement les soirs et lorsque la terrasse est ouverte) 

 
 

Tartes flambées : 
Traditionnelle 8€ 

Gratinée 8,50€ 
Forestière 8,50€ 

       Munster 9€ 
 

Cassolette de la mer en feuille de bananier 

Fruits exotiques & légumes croquants, riz basmati 25€ 
*** 

Dorade royale entière au thym,  

Gratin de fenouil & pommes de terre 22€ 
*** 

Côte de bœuf « Black angus »  
(Pour 2 personnes, minimum 1kg) 

Sauce béarnaise, frites & mini ratatouille 60€ 
*** 

Côte de veau, cuisson basse température juste grillée 

Beurre marchand de vin, risotto & mini ratatouille 26€ 

 



 

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
 

« LA TERRE » 
 
 

Carpaccio de bœuf* 

Copeaux de parmesan, roquette & tomates confites  

Entrée : 12€     Plat : 17€ 

 

Escalope de foie gras de canard poêlées aux pommes 17€ 
 

*** 
 

Cordon bleu de veau à la raclette  

Frites & salade verte 22€ 

 

Entrecôte de bœuf « simmental » (300g) 

Spaezlé & légumes croquants 

Sauce poivre vert 26€ 
Beurre aux herbes 23€ 

 



 

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
 

« La mer » 
 
 

Carpaccio d’espadon à la coriandre, 

Roquette, grenade & fruits exotiques  

Entrée : 12€     Plat : 17€ 

 
Tartare de saumon frais & fumé, 

Citron vert, combava & lait de coco 15€ 
 

*** 
 

Pavé de thon mi-cuit au sésame, 
Wok de légumes croquants & purée exotique 25€ 

 
Grillade de filet de cabillaud, 

Éventail tomate & avocat,  
Sauce vierge 24€  

 



 

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
 

« Le potager » 
 

Trilogie de tomates de saison, 

Burrata à la truffe & Basilic frais 14€ 

 

Tarte fine de pickles & légumes croquants, 
Fromage frais aux herbes 15€ 

 

*** 
 

Linguine aux légumes marinés,  
Roquette & copeaux de parmesan 14€ 

 
Veggie Burger pomme d’or 

(Steak de soja*, cheddar, oignon rouge, tomate, salade & cornichon) 

& Frites de patates douces* 15€ 

 

 



 

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
 

"LES DESSERTS" 

 

Ardoise de fromages 9€ 

 

Crème brûlée du moment 7,50€ 

 

Mousse & fruits exotique, crumble & frisson mangue 9€ 
 

Café ou thé gourmand 9€ 

 

Moelleux au chocolat, glace caramel salé 8,50€ 
 

Tiramisu ananas noix de coco 8€ 

 

Sorbet ou Crème glacée 
1 boule : 2€ 

2 boules : 3.60€ 

3 boules : 5.60 

Supplément chantilly/chocolat chaud : 1,50€ 
 

                       Crème glacée* :  vanille, chocolat, café,  

                                     Fraise, coco, caramel au beurre salé 

Sorbet* :   citron, framboise, pomme, mangue, poire, ananas  

 

2 boules de sorbet arrosées selon vos envies :  8€ 



 

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
 

Menu enfant 12€ 
 

Escalope de volaille panée, frites & légumes 

Ou 

Poisson du moment à la crème, risotto & légumes 

*** 

2 boules de glace ou sorbet au choix 

 

 

 

 

Provenance des viandes : 
 

Bœuf : Allemagne /Irlande 

Volaille : France 

Veau : France 

 


