BIENVENUE A LA POMME D'OR !

FORT DE PLUS DE 25 ANS D’ EXPERIENCE EN GUISINE,
THOMAS ATA VOUS ACCUEILLE A
LA POMME D’ OR,
UN RESTAURANT QUI ALLIE LA TRADITION A L’ EXOTISME EN COMBINANT
UNE CUISINE MODERNE ET RAFFINEE AU TERROIR ALSACIEN.

TOUS NOS PLATS SONT FRAIS, FAITS MAISON ( SAUF *)
ET PREPARES A LA COMMANDE,
SI1 vOUS DESIREZ ETRE SERVIS RAPIDEMENT, MERCI DE NOUS LE PRECISER.

DEMANDEZ CONSEIL A NOTRE PERSONNEL DE SALLE POUR
TOUTE ALLERGIE OU INTOLERANGE,

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT UN
AGREABLE MOMENT




NOS SALADLS

ENTREE PLAT

SALADE CESAR 13¢ 16¢
( POULET, ANCHOIS, CROUTONS, PARMESAN)

SALADE PAYSANNE 1€ 15¢
( OE UF DUR, LARDONS, CROUTONS, CHAMPIGNONS)

SALADE FRAICHEUR 10€ 14¢

( CRUDITES, TOMATES, RADIS, MAIS, ENDIVES, OIGNONS & FRUITS)

NOS PLANCHES

LA VEGETARIENNE 18€
CROQUE-LEGUMES & BIBELESKAES, BEIGNETS DE LEGUMES™ & SAUCE
TARTARE, SALADE, TOMATE, CONCOMBRE, MAIS, CLUFS DURS

LA CAMPAGNARDE 20€
JAMBON BLANC & FUME, LARD PAYSAN, SAUCISSON,
ROSETTE, CERVELAS, PATE EN CROUTE, TERRINE DE CAMPAGNE,
COMTE, MUNSTER & CHEVRE

LA MER 23¢

COCKTAIL DE CREVETTE, BEIGNETS DE CALAMAR ET DE CREVETTES, ACCRAS DE
MORUE, SAUMON FUME, RILLETTE DE POISSON




FOUR AU FEU DE BOIS & GRILLADES
( UNIQUEMENT LES SOIRS ET LORSQUE LA TERRASSE EST OUVERTE)

TARTES FLAMBEES :
TRADITIONNELLE &€
GRATINEE 8, 50€
FORESTIERE 8, 50€
MUNSTER 9¢€

CASSOLETTE DE LA MER EN FEUILLE DE BANANIER
FRUITS EXOTIQUES & LEGUMES CROGUANTS, RIZ BASMATI 25¢

DORADE ROYALE ENTIERE AU THYM,
GRATIN DE FENOUIL & POMMES DE TERRE 22€

COTE DL BCEUF « BLACK ANGUS »
( POUR ? PERSONNES, MINIMUM 1KG)
SAUCE BEARNAISE, FRITES & MINI RATATOUILLE 60€

COTE DE VEAU, CUISSON BASSE TEMPERATURE JUSTE GRILLEE
BEURRE MARCHAND DE VIN, RISOTTO & MINI RATATOUILLE 26€




« LATERRE »

CARPACCIO DE BCLUF™
COPEAUX DE PARMLSAN, ROQUETTE & TOMATES CONFITES
ENTREE : 12€  PLAT : 17€¢

ESCALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD POELEES AUX POMMES 17€

CORDON BLEU DE VEAU A LA RACLETTE
FRITES & SALADE VERTE 22€

ENTRECOTE DE BCEUF « SIMMENTAL » (3006)

SPAEZLE & LEGUMES CROQUANTS

SAUCE POIVRE VERT 26¢
BLURRE AUX HERBES 23¢




« LA MER »

CARPACCIO D’ ESPADON A LA CORIANDRE,
ROQUETTE, GRENADE & FRUITS EXOTIQUES
ENTREE : 12€  PLAT : 17€¢

TARTARE DE SAUMON FRAIS & FUMLE,
CITRON VERT, COMBAVA & LAIT DE COCO 15€

* % %

PAVE DE THON MI-CUIT AU SESAME,
WOK DE LEGUMES CROQUANTS & PUREE EXOTIQUE 25€

GRILLADE DE FILET DE CABILLAUD,
EVENTAIL TOMATE & AVOCAT,
SAUCE VIERGE 24€




« LE POTAGER »

TRILOGIE DE TOMATES DE SAISON,
BURRATA A LA TRUFFE & BASILIC FRAIS 14€

TARTE FINE DE PICKLES & LEGUMES CROQUANTS,
FROMAGE FRAIS AUX MERBES 15¢

* % %

LINGUINE AUX LEGUMES MARINES,
ROQUETTE & COPEAUX DE PARMESAN 14€

VIGGIE BURGER POMML D’ OR
( STEAK DE SOJA™, CHEDDAR, OIGNON ROUGE, TOMATE, SALADE & CORNICHON)

& FRITES DE PATATES DOUGES ™ 15€




"LES DESSERTS"

ARDOISE DE FROMAGES 3¢
CREME BROLEE DU MOMENT 7,50€
MOUSSE & FRUITS EXOTIQUE, CRUMBLE & FRISSON MANGUE 9¢€
CAFE OU THE GOURMAND 9¢
MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE CARAMEL SALE 8, 50¢
TIRAMISU ANANAS NOIX DE €OCO &€

SORBET OU CREME GLACEE

1 BOULE : 2€
] BOULES : 3.60¢
3 BOULES : 5.60
SUPPLEMENT CHANTILLY / CHOCOLAT CHAUD : 1, 50€
CREME GLACEE™ : VANILLE, CHOCOLAT, CAFE,
FRAISE, COCO, CARAMEL AU BEURRE SALE
SORBET* :  CITRON, FRAMBOISE, POMME, MANGUE, POIRE, ANANAS

] BOULES DE SORBET ARROSEES SELON VOS ENVIES : &€




MENU ENFANT 176

ESCALOPE DE VOLAILLE PANEE, FRITES & LEGUMES
Ou
POISSON DU MOMENT A LA CREME, RISOTTO & LEGUMES

* % %

] BOULES DE GLAGE OU SORBET AU CHOIX

PROVENANGE DES VIANDES :

BCCUF ; ALLEMAGNE / IRLANDE
VOLAILLE : FRANGE
VIAU : FRANGE




