Soirées a theme :
(Menu unigue)

Samedi 30 octobre 2021 : Soiréee Dom Tom
Samedi 27 novembre : Soiree italienne
Samedi 18 décembre 2021 : Soiree savoyarde
Vendredi 31 decembre 2021 : Soirée St Sylvestre
Samedi 29 janvier 2022 : Soirée nouvel an chinois
Lundi 14 février 2022 : Soirée St Valentin
Samedi 26 mars 2022 : Soiréee Orientale
Samedi 29 avril 2022 : Soirée tahitienne

Atelier cuisine :
b participants maximum,
Uniquement sur réservation
Samedis 4,12 et 18 décembre 2021 : Atelier Foie
gras
Samedi 15 janvier 2022 : Atelier Fond de sauce
Samedi 5 février 2022 : Atelier poisson
Samedi 12 mars 2022 : Atelier Cuisine exotique
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Tous les lundis soir

Moules frites a volonté

25€ par personne

Toutes nos recettes, pour tous les gotits :
- Mariniéres
- Alacréme
- Au curry
- Provencales
- Thai
- Paysannes



SOIREE DOM-TOM A LA POMML D’ OR
MENU UNIQUE A €5€

COCKTAIL & MISE EN BOUCHE

L

ACLARDS DE LEGUMES, SAMOUSSA ET BOUCHONS
( LA REUNION)

L

GOLOMBO DE CABILLAUD ET BAR
( GUADELOUPE)

SORBET MANGUE ARROSE RHUM BANANE
( MARTINIQUE)

L

POULET FAFA
( TAMITI)

L

DOUCEURS DES ILES

SAMEDI 30 OCTOBRE 2021

SERVICE ET TAXES INCLUS



